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1.FANTASMAS DE
PLÁTANOS DE COCO
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¡ANTES DE COMENZAR, TUS MANOS DEBES LAVAR!
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INGREDIENTESPLÁTANOS

VIRUTAS DE COCO SECO

YOGUR NATURAL O DE PLÁTANO

PEPITAS DE CHOCOLATE

UVAS PASAS
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PLÁTANOS VIRUTA DE 
COCO

YOGUR 
NATURAL
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PEPITAS DE
CHOCOLATE

UVAS PASAS YOGUR DE 
PLÁTANO
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PREPARACIÓN

                        PELA CORTAR EL PLÁTANO POR LA MITAD.

          INSERTA UN PALITO DE BROCHETA EN EL EXTREMO PLANO.
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PREPARACIÓN
 

               CONGELA LOS PLÁTANOS DURANTE DOS  HORAS.

                SUMERGE  EL PLÁTANO EN YOGUR NATURAL.
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PREPARACIÓN
 

INTRODUCE CADA PLÁTANO EN UN BOL CON LAS VIRUTAS DE COCO Y REBÓZALOS BIEN.
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PREPARACIÓN
 

                   COLOCA DOS TROCITOS DE CHOCOLATE A MODO DE OJOS

                                        Y UNA UVA PASA PARA FORMAR LA BOCA.
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¡ QUÉ BIEN HAN QUEDADO! A COMER
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2. DENTADURA FRANKENSTEIN 
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INGREDIENTES

MANTEQUILLA DE CACAHUETE

MANZANAS

NUBES
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MANZANA MANTEQUILLA
CACAHUETE NUBES



Autor pictogramas:  Sergio Palao  Procedencia: ARASAAC (http://arasaac.org)  Licencia: CC (BY-NC-SA)  Autora:  Mª Jesús Fernández Guillén

PREPARACIÓN

CORTAMOS LAS MANZANAS EN REBANADAS
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PREPARACIÓN

PONEMOS MANTEQUILLA DE CACAHUETE SOBRE CADA TROZO DE LA MANZANA
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PREPARACIÓN

AGREGAMOS LAS NUBES QUE SERÁN LOS DIENTES.
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PREPARACIÓN

PONEMOS OTRO TROZO DE MANZANA ENCIMA
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¡ QUÉ BIEN HAN QUEDADO! A COMER
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3. ARAÑAS DE OREO 
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INGREDIENTES

PALITOS SALADOS

GALLETAS DE OREO

LACASITOS.
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GALLETAS PALITOS 
SALADOS LACASITOS



Autor pictogramas:  Sergio Palao  Procedencia: ARASAAC (http://arasaac.org)  Licencia: CC (BY-NC-SA)  Autora:  Mª Jesús Fernández Guillén

PREPARACIÓN

PONEMOS LAS GALLETAS EN UN PLATO 
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PREPARACIÓN

CORTAMOS LOS PALITOS
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PREPARACIÓN

PONEMOS LOS PALITOS ALREDEDOR DE LA GALLETA COMO PATITAS
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PREPARACIÓN

PONEMOS  LOS LACASITOS COMO OJOS
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¡ QUÉ BIEN HAN QUEDADO! A COMER
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4. OJOS SANGRIENTOS

Autor pictogramas:  Sergio Palao  Procedencia: ARASAAC (http://arasaac.org)  Licencia: CC (BY-NC-SA)  Autora:  Mª Jesús Fernández Guillén



Autor pictogramas:  Sergio Palao  Procedencia: ARASAAC (http://arasaac.org)  Licencia: CC (BY-NC-SA)  Autora:  Mª Jesús Fernández Guillén

INGREDIENTES

ACEITUNAS NEGRAS SIN HUESO

QUESITOS

COLORANTE ALIMENTARIO ROJO

KETCHUP 
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QUESITOS COLORANTE
ALIMENTARIO ACEITUNASKETCHUP
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PREPARACIÓN

PELAMOS LOS QUESITOS Y PARTIMOS LAS ACEITUNAS



Autor pictogramas:  Sergio Palao  Procedencia: ARASAAC (http://arasaac.org)  Licencia: CC (BY-NC-SA)  Autora:  Mª Jesús Fernández Guillén

PREPARACIÓN

DIBUJAMOS LAS VENITAS EN EL QUESITO 
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PREPARACIÓN

PONEMOS LAS ACEITUNAS COMO OJOS
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PREPARACIÓN

PONEMOS KETCHUP EN LOS OJOS
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¡ QUÉ BIEN HA QUEDADO! A COMER


